ULOTKA DLA PACJIENTA — CHLEB Z MASZYNY DO PIECZENIA

Wszystkie sktadniki nalezy wktadaé¢ do maszyny w zapisanej ponizej kolejnosci.
Najwazniejsze jest, by jako pierwsza zostata wlana woda.

____SREDNI_____ DUZY

e 170ml wody e 255 ml wody e 340 ml wody

o %tyzeczki soli o 1tyzeczka soli o 1% tyzeczki soli

e tyzka oleju e 2tyzkioleju e 3tyzkioleju

e 250g maki e 375g maki e 500g maki

o Yityzki cukru o % tyzki cukru o tyika cukru

e 6g suchych drozdzy e 9g suchych drozdzy e 12gsuchych drozdzy
e 15gziaren e 20g ziaren e 30g ziaren

Ustawiamy program podstawowy do  Ustawiamy program podstawowy Ustawiamy program podstawowy do
wypieku chleba do wypieku chleba wypieku chleba
Wielkos¢ chleba: 750g Wielkos¢ chleba: 1000g Wielkos¢ chleba: 1250g

Maki mozna dodawac rdzne i miesza¢ w réznych proporcjach, wazne jest by trzymac sie zapisanej ilosci

sumarycznej, tj. 250g, 375g lub 500g

aliant
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